Gazpacho

Kategorien:  Kalt, Suppen, Spanien
Zutaten fur: 2 Portionen

FUR 2 PERSONEN

1/2 Sal at gur ke
1 kl ein. G une Paprikaschote
150 Gramm Tonat en
1 Zwi ebel
1 Knobl auchzehe
3 Schei ben Toast brot
1/ 4 Ltr. Wasser
2 Essl. Essig
1/ 4 Teel . Sal z
2 Teel. A
1 Teel . Tonat enmar k

Anleitung:

@ur ke und Papri kaschote waschen. Gurke schal en, Papri kaschote

hal bi eren, Kerne entfernen. Gurke und Papri kaschote grob hacken.
Tomaten kurz in kochendes Wasser tauchen, hduten und in Sticke
schnei den. Zw ebel n und Knobl auchzehe schél en und hacken.

Toast brotwirfel (einige zum Garnieren zurickbehalten) mt dem Geniise
ver m schen. Wasser, Essig und Sal z hi nzuf tigen.

Di ese M schung nach und nach in einen M xer bei hoher Geschwi ndi gkeit
verquirlen, oder durch ein Sieb streichen. Das Piree in eine Schiussel
geben und mit ei nem Schneebesen A und Tomat enmar k hi nei nschl agen.

Di e Schissel mt Alufolie abdecken und fir mindestens 2 Stunden in
den Kihl schrank stellen. Kurz vor dem Servieren di e Suppe unrihren,
abschmecken und in gekihlte Suppentassen fullen.

Mt Wei Bbrotwirfel n garnieren.
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