Kéasesuppe mit Hackfleisch

Zutaten:

500 g Hackfleisch

1 grol3e Zwiebel

0.5 Stange Lauch

0,5 L Wasser

1 Warfel Bruhe

150 g Schmelzkase mit Krautern
150 g Sahne-Schmelzkéase

1 Dose Champignons , geschnitten
1 Stange Baguette

Zubereitung:

Zwiebeln in Butter andiinsten. Hackfleisch und Porree zum Schluf? dazu. Alles gut
durchrdsten. Wasser und Brihwiirfel dazugeben, ca. 10 Minuten durchkdcheln lassen. Den
Kase und die Champignons dazugeben. Rihren, bis der Kése geschmolzen ist.

Falls die Suppe euch etwas zu dick ist, einfach etwas Wasser nachschutten und evtl
nocheinmal abschmecken.

Menge/Portionen: 4
Zubereitungszeit: 20 Minuten



