Kartoffelsuppe mit Raucherlachs

Kategorien:  Vorspeisen, Suppen, Fisch
Zutaten fur: 1 Keine Angabe vorh.

100 Gramm Speck
30 Gramm Butter
3 Schal otten
1 kl ei n. Stange Lauch
(nur das Wi sse)
300 G amm Kartoffeln
1/ 2 Ltr. Ri nderbruehe
Sal z
Wei sser Pfeffer
1/2 Teel . Maj oran
1/ 4 Ltr. Sahne
Ei nige Tropfen Apfelessig
250 Gramm Rauchl achs
2 Bund Schnittl auch

Anleitung:

Den wirfelig geschnittenen Bauchspeck ausl assen, Das Fett durch die
Butter ersetzen und die Schal otten darin, ohne Farbe nehnen zu | assen,
anschwi t zen. Den Lauch in grobe Streifen schneiden und di e geschélten
Kartoffeln in ca. 1 cmgrosse Wirfel, beide Zutaten dem Ansatz

bei geben. Mt der Ri nderbrihe auffidllen, mt Salz, Pfeffer sow e

Maj oran wirzen und so | ange kdcheln, bis die Kartoffeln weich sind
und di e Suppe sich purieren | 4sst, danach durch ein feines Sieb
dricken | &sst (oder die Suppe imM xer durchm xen).Di e

(ungeschl agene) Sahne unterrihren, mt Essig, Salz und Pfeffer
abschmecken, in Tassen oder Teller portionieren.

Den Rauchl achs in die Suppe geben und je nach Geschmack mt
Schni ttl auch bestreuen.

Quédle:
Aus ei ner Rezeptsanm ung von Konrad Hei zmann
Rezept erfasst mt*RK*17.08. 2015 von K H



