L eberknodd - Suppe

Kategorien:  Vorspeisen, Suppen
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

5 Trockene Br 6t chen
1/ 4 Ltr. Mlch
2 Ei er
250 Gramm Ri ndsl eber
1 Teel . Maj oran
11/2 Ltr. Bouillon

Anleitung:

Di e Broetchen ganz fein schneiden. Mt der kochenden M I ch
ueber gi essen. Zugedeckt 1/2 Stunde stehen | assen (evtl. noch
abkuehl en). Die Eier, die fein gehackte Leber und den Maj oran
bei geben, gut durchkneten. Di e Bouillon aufkochen. Aus dem Teig
Ki nder f aust grosse Knoedel drehen, diese in die |eicht kochende
Fl ei schbruehe geben. 20 M nuten zi ehen | assen.

Quédle:

Aus ei ner Rezeptsanm ung von Konrad Hei zmann
Rezept erfasst mt*RK*17.08. 2015 von K H



