Paprikarahmsuppe

Kategorien:  Suppen, Paprika, Gemiise
Zutaten fur: 4 Portionen

4 Rot e Papri ka
400 m  Gemisebr Uhe
Sal z, weisser Pfeffer
1 Prise Kori ander
150 m  Silsse Sahne

Petersilie

Anleitung:

Di e Papri kaschoten vierteln und entkernen. In der Genisebrihe ca. 15
M nuten garen und eventuell enthduten. Salz, Pfeffer und Koriander
Zugeben und die Paprika mt der Brihe purieren. Wahrend des

Puri erens di e Sahne zugeben. Suppe mit Petersilie garnieren und am
Besten sofort servieren! ( Vorsicht mt Koriander! Kann |leicht zu
Stark schnecken)
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