Paprika - Suppe

Kategorien:  Vorspeisen, Suppen, Gemiise
Zutaten fur: 2 Portionen

Rot e Papri kaschot e
Zwi ebel
kl ein. Tomate
Knobl auchzehen
Essl. Cel
Teel . Tonat enmar k
Sal z
Pf ef f er
1 Prise Zucker
3/8 Ltr. Fond (R nderfond o.ae.,
Im Notfall Bruehwuerfel)
Et was Tabasco
Etwas Zitronensaft

P RPNRNR

Anleitung:

Papri kaschot e putzen, waschen und kl ei n schnei den, Zw ebel schael en,
Hacken, Tomaten in Stuecke teil en.Knobl auchzehen abzi ehen, in

Schei den schnei den und in Cel hellbraun Risten. Aus dem Topf nehnen.
I muebrigen Fett Zw ebel n und Papri ka Anduensten, Tomaten und

Tomat enmar k kurz mitschnmoren. Mt Salz, Pfeffer und Zucker wuerzen,
mt Fond 20 M nuten koechel n.

Di e Suppe fein puerieren, nmt Tabasco und Ztronensaft abschnmecken.

Anrichten und di e gerdsteten Knobl auchschei ben darauf verteilen.
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