Paprika - Suppe 2

Kategorien:  Vorspeisen, Suppen
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

FUR 4 PERSONEN

4 Rot e Papri kaschoten (6009)
300 Gramm Kartoffeln
1 W ebel
1 Knobl auchzehe
40 Gramm Butter
1/2 Ltr. Huhnerbrihe (1nstant)
1 Karton Tonmatenpiree (3709)
1 B Créenme fraiche (200g)
Sal z
Pfeffer
Zucker
Papri ka
300 Gramm Leber kése
1 Bund Schnittl auch

Anleitung:

Papri ka und Kartoffel n waschen, putzen bzw. schalen und fein wirfeln.
Zw ebel und Knobl auchwirfel in 20 g hei Bem Fett gl asi g dinsten.

Kartof fel n und Briuhe zugeben, 10 M nuten garen. Kartoffeln

her ausnehmen, Paprika in der Brihe 3 Mnuten garen. Die Halfte aus
der Bruhe nehmen. Den Rest mit der Suppe plrieren. Tomatenpiree,
Créne fraiche, Kartoffel- und Paprikawirfel zufigen und alles

erwar men, abschnecken. Leberkése in kleine Rauten schneiden. In
restlichem Fett braten und zur Suppe geben. Mt Schnittlauchréll chen
bestreuen.

:Stichworte : Kartoffel, Paprika, Suppe
:Notizen (*)
: Pro Person ca. 530 kcal (2230kJ)
»Zusat z
: Zuber ei tungszei t

ca. 50 M nuten
Quédle:
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