Passierte Gemiise - Suppe

Kategorien:  Vorspeisen, Suppen
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

1/ 4 kl ei n. Wi 3kr aut kopf
1 Lauch
2 Zwi ebel n
1 Sel l eri eknol l e
2 Karotten
3 mttl. Kartoffeln
1 Handvoll Spinat
1 Essl. Petersilie (gehackt)
1 Essl. Basilikum (gehackt)
60 Gramm Butter
11/2 Ltr. Geniise- oder Fl ei schbrihe
1/ 2 Pack. Sahne

Sal z

Anleitung:
Das Cemuese waschen, klein schneiden und in Butter andaenpfen.

Di e Bruehe dazugeben. Etwa 1 Stunde kochen. Puerieren, mt Salz und

Quédle:

Aus ei ner Rezeptsanm ung von Konrad Hei zmann
Rezept erfasst mt*RK*17.08. 2015 von K H



