Purierte - Linsensuppe

Kategorien:  Vorspeisen, Suppen
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

60 Gramm Schal otten
3 Knobl auchzehen
150 Gramm Bacon
30 Gramm Butter
350 Gramm Rote Linsen
11/2 Ltr. Kal bsfond aus dem d as
1-2 Bund Pfefferm nze
Sal z
Pfeffer aus der Mihl e
300 Gamm Creéne fraiche

Saft von 1-2 Zitronen

Anleitung:

Schal ott en und Knobl auch pellen und grob wirfeln. Bacon in Streifen
schneiden. Alles in Butter glasig dinsten. Linsen zugeben und mt

Kal bsfond auffullen. Mt Salz und Pfeffer wirzen, 1/2 Bund

Pfefferm nze zugeben und geschl ossen bei mlder Htze etwa 20-25

M nuten garen | assen. Pfefferm nze entfernen, die Suppe mt dem
Schnei destab fein pirieren, Créne fraiche zur Suppe dazugeben und
nach Belieben mt Zitronensaft abschnecken. Das Ganze in eine Terrine
fallen und mt der restlichen Pfefferm nze garnieren.
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