Reissuppe auf Landliche Art

Kategorien:  Vorspeisen, Suppen
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

500 Gramm Sil ber- oder
Per | zwi ebel ch
1 Ltr. Wasser
Sal z
Pf ef f er
5 Essl. divend
2 Essl. Tomat ennar k
200 Gamm Reis

Anleitung:

Die Silberzw ebel chen schaelen (wenn nan sie nach dem Schael en ins
kalte Wasser legt, werden die Augen nicht gereizt), in einen Topf
geben, Wasser, Salz, Pfeffer, divenoel und Tomatenmark beifuegen.

@ut unruehren und den Topf zudecken. Aufkochen |lassen. Die Hitze
reduzi eren und auf kl ei nstem Feuer die Zw ebel chen so | ange kochen
bis sie mt einer Gabel |eicht durchgestochen werden koennen.

Rei s und ei nen Schoepfl oef fel kochendes Sal zwasser dazugeben. Bei
haeufi gem Unr uehren auf kl ei nem Feuer weiterkochen. Bei Bedarf
wei teres hei sses Wasser beifuegen (di e Reissuppe sollte dick sein).

Di e Suppe sehr heiss servieren.

Quédle:
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