Sauerkrautsuppe 2

Kategorien:  Vorspeisen, Suppen
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

1 kg Mett
1 Dose Sauerkraut (Einw. ca. 700 g)
1 Dose Ceschnittene Chanpi gnons
2 Gewlr zgur ken
2 Zwi ebel n
2 Peper on
1 Fl asche Schaschli ksauce
Pfeffer
Sal z
1 Tate Bratensauce Gl asch

Anleitung:

In ei nem grof3en Topf wird das Mett angebraten, bis es grau ist. Dann
wi rd das Sauerkraut dazu gegeben und etwas geschnort. Nun werden nach
und nach die Pilze, die @urken, die kleingeschnittenen Zwi ebeln, die
Schaschl i ksauce und di e Peperoni hi nzugegeben. Das ganze wi rd gerdhrt
und mt Wasser aufgefdllt. Es wird mt Pfeffer und Salz gewirzt. D e
Suppe wird nun bei kleiner Hitze ca. 1,5 Std. gekocht. Dann wird die
Br at ensauce ei ngerihrt und noch einmal ca. 1/2 Std. gekocht.

Zubereitungszeit: 2,15 Stunden

Quédle:

Aus ei ner Rezeptsanm ung von Konrad Hei zmann
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