Sauer krautsuppe 3

Kategorien:  Vorspeisen, Suppen
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Nurnber ger Bratwur st br at
(am besten entsprechend viele
Nur nber ger Br at wir st e, Haut
Ent f er nen)

4 Zwi ebel n (gehackt)
1 G Une Paprika (in dunnen
Streifen)
150 G anm Sauer kr aut
11/2 Ltr. Fleischbriuhe
2 Essi ggurken (klein
Gewirfelt)
4 Essl . Tomat enmar k
1 Essl. Rosenpapri ka
1 Pack. Sahne

Anleitung:

Nuer nberger Bratwurstbraet in Oivenoel anbraten. Die Zw ebel n, das
Sauer kraut und di e Paprikastreifen dazugeben. Alles gut durchdanpfen.
Mt der Fleischbrihe abl 6schen. Tomat enmark und Essi ggurken

unterm schen. M ndestens 1 Stunde kochel n | assen.

Danach mt Rosenpapri ka und Sahne abschnecken.

Quédle:
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