Sellerie - Cremesuppe

Kategorien:  Vorspeisen, Suppen, Gemiise
Zutaten fur: 1 Rezept

FUR 4 PORTI ONEN

300 Gamm Sellerie
30 Gramm Butter oder Margarine
2 Zwi ebel n
1/2 Ltr. Bruhe (Instant)
1/8 Ltr. Schl agsahne
Sal z

Pfeffer a. d. Mihle
Muskat nuld (geri eben)

1 Teel . Zitronensaft
1 Bund Dill
50 Gramm Raucher | achs

Anleitung:

1. Sellerie schéalen, waschen, wirfeln und in der Butter andinsten.
Zwi ebel n wirfeln und dazugeben. Mt der Briuhe auffillen und 10-15
M nut en garen.

2. Die Suppe mt dem Schnei destab des Handrihrers pirieren und durch
ein Sieb streichen. Nochmal s auf kochen | assen. Dann di e Sahne
unterridhren und das Ganze mt Salz, Pfeffer, Miskatnuf3 und
Zitronensaft wirzen.

3. DIl hacken, Lachs in Streifen schnei den und bei des vor dem
Servi eren Uber di e Suppe streuen.

Zubereitungszeit: ca. 25 M nuten

Quédle:

Aus ei ner Rezeptsanm ung von Konrad Hei zmann
Rezept erfasst mt*RK*17.08. 2015 von K H



