Stubenhocker - Suppe mit Chas

Kategorien:  Vorspeisen, Suppen, Kése
Zutaten fur: 1 Rezept

40 G amm Mehl
1 Ltr. Fleischbouillon
8 Diinne Schei ben Br ot
Pf ef f er, Muskat nuf3
350 Gramm Enment al er
2 Zwi ebel n

Anleitung:

Cewirfelte Zw ebeln glasig braten. Mehl dazuschitten und unter Rihren
braunen. Mt Fleischbouillon abl dschen, die Suppe 8 - 10 M nuten
kochel n I assen. Brot |eicht rdsten. Eine Terrine einfetten und mt
der Halfte der Brotschei ben auslegen. Mt Pfeffer und Muskatnuf
bestreuen.

Die restlichen Brotschei ben dariber decken und nmit der Suppe begi el3en.
Emment al er dar auf geben. | m Backof en bei 220°uber backen.

Kochzeit: 8 - 10 M nuten

Quédle:

Aus ei ner Rezeptsanm ung von Konrad Hei zmann
Rezept erfasst mt*RK*17.08. 2015 von K H



