Susannes - L eckere Kéasesuppe

Kategorien:  Vorspeisen, Suppen
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

FUR 18- 20 PERSONEN

11/2 kg Rindergehacktes
4 Zwi ebel n
6 Stangen Porree
2 Knobl auchzehen
2 1/2 Ltr. Ri ndflei schbrihe
400 Gramm Adl er Sahnekéase
500 Gramm Phi | adel phi a Kré&ut erkase
1 Schuss R esling
Sal z

Cayennepfeffer
Papri ka( sul)

Anleitung:

Das Ri ndergehackte in O anbraten und nit Sal z, Cayennepfeffer und
Papri ka (suf3) wirzen. Zw ebel n hacken und Porree in Ri nge schnei den.
Zusanmmen nit dem Knobl auch zu dem Ri nder gehackt en geben und

m tdunsten. Danach mt Brihe auffillen und den Kase dazugeben.

Mt ei nem Schul? Wi n abschnmecken.

Quédle:

Aus ei ner Rezeptsanm ung von Konrad Hei zmann
Rezept erfasst mt*RK*17.08. 2015 von K H



