Zucchini - Kase - Suppe

Kategorien:  Vorspeisen, Suppen, Kése
Zutaten fur: 1 Rezept

FUR 4 PORTI ONEN

500 Gramm  Zucchi ni
30 Gramm Butter oder Margarine

2-3 Essl . Mehl
3/4 Br Gihe
200 m Vi RBwei n
150 Gramm Gouda (i m St ck)

1 Karton Schmel zkadse (200~g)

1 Bund Schnittl auch

1 Bund Dill

Sal z

Pfeffer a. d. Mihle
Muskat nuld (frisch gerieben)

Anleitung:
1. Zucchini putzen, waschen und grob raspeln. ImFett andiinsten.

2. Das Mehl daruberstreuen und anschw tzen. Brihe und Wi Bwei n
zugi elBen und zum Kochen bri ngen.

3. Gouda grob raffeln und mt dem Schnel zkdse in di e Suppe geben.
Unter Rihren schnel zen | assen.

4. Kréauter hacken und in die Suppe geben. Mt Salz, Pfeffer und
Muskat nuld kraftig wirzen.

Zubereitungszeit: ca. 25 M nuten
Quédle:

Aus ei ner Rezeptsanm ung von Konrad Hei zmann
Rezept erfasst mt*RK*17.08. 2015 von K H



