Zuppa - Pavese

Kategorien:  Vorspeisen, Suppen, Italien
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

4 Schei ben Toast brot

2 Knobl auchzehen
50 Gramm Butter
3/4 Ltr. Fl ei schbriihe
Sal z, wei Ber Pfeffer
4 Ei er
50 Gramm Geri ebener Parnmesankase

Anleitung:

Toast brot di agonal hal bi eren. Brotschei ben nmt dem Knobl auch

einrei ben. Butter in einer Pfanne erhitzen, Brotscheiben darin auf

bei den Seiten gol dbraun résten. Backofen auf 200 G ad vorhei zen

Fl ei schbrihe erhitzen, mt Salz und Pfeffer kréaftig wirzen. D e hei e
Brihe in 4 feuerfeste Suppentassen fiullen und vorsichtig je ein Ei

hi nei ngl eiten lassen. Die Ei dotter dirfen dabei nicht verletzt werden.
Suppent assen auf ein Gtter in den Backofen stellen und die Suppe 10
M nuten garen. Sobal d das Eiwei 3 zu stocken beginnt, in jede Tasse
zwei Brotstiucke geben und dick mt Kase bestreuen

Suppe weiter Uberbacken bis der Kase geschnol zen i st und sich eine
hel | braune Kruste gebil det hat.
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