Bauerlicher Kaninchenbraten

Kategorien:  Wild, Haarwild, Kaninchen
Zutaten fur: 4 Portionen

1 Kani nchen; a 1,5 kg
100 Gramm Bauchspeck
50 Gramm Butterschmal z
100 m i RBwei n
100 m  Gemiseboul |'i on
2 Wachol der beer en
1 Zweig Rosmarin
Thym an
Maj or an
100 m  Marsal a

Papri kapul ver

Anleitung:

Das Kani nchen in gleichgrolle Sticke zerteilen, mt Salz, Pfeffer und
Papri ka wirzen. Butterschmalz in einer Kasserolle zerlassen,

Kani nchenst icke anbraten, Speck wirfeln, mtbraten.

Das Fleisch mt Wi Rwein abl 6schen, -Brihe, Wachol der beeren und
Kr aut er bei geben.

Di e Kasseroll e abdecken, im Oen etwa 20 M nuten braten, dabei ofter
Uber gi eBen. Mt Marsal a abl 6schen und weitere 20 M nuten garen.

Al's Beil age passen Safranrisotto oder Pol enta.
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