Hirschmedaillon mit L ebkuchensosse

Kategorien:  Wild, Hirsch, Lebkuchen, Welhnachten
Zutaten fur: 4 Personen

600 Gramm Hirschl enden (4 Schei ben)
Sal z, Pfeffer
Lebkuchenpul ver
Rot wei n
Sahne

Anleitung:

Das Fleisch mt der Zw ebel anbraten, dann sal zen und pfeffern, das
Lebkuchenpul ver und di e Sahne hi nzufigen, mt Rotwein bespritzen und
ei ndi cken | assen. Mt rautenfdrm gen Kartoffeln servieren

Quédle:
Hel ene Mar kart
Aus Tirol er Kilche
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von K. H



