Blutwur st-Bohnen-Eintopf mit Joghurt-Creme

Kategorien:  Eintopf, Bohne, Kartoffeln, Joghurt, Wurst
Zutaten fur: 1 Rezept

JOGHURT- SENF- CREME

200 Gramm Joghurt
2 Teel . Savor a- Senf
1 Teel . Loéwensenf

Schabzi ger kr aut
Sal z und schwarzer Pfeffer

El NTOPF
900 Gramm Kartoffeln
Butterschmal z, Rapsdl
700 Gramm G ine Bohnen
100 Gramm Zw ebel
300 G anm Apfel
500 Gramm Hausmacher Bl utwurst (aus der Dose)

Anleitung:

Die Kartoffeln grob wirfeln und in Butterschmal z und Rapsol zu
Bratkartoffeln braten. D e Bohnen in 4 cmlange Sticke schneiden,
bl anchi eren, abschrecken.

Die Zwi ebel n in dickere Ringe schneiden, die Apfel in Stiicke

schnei den und bei des zu den Kartoffel n geben und anbraten. In einer
zweiten Pfanne die in Wirfel geschnittene Blutwirst anbraten. D e
Bohnen zu den Kartoffeln geben, kurz mtbraten.

Bl ut wur st wiir f el dar Uber geben, servieren und zul etzt di e Joghurt- Senf -
Crene dar tUber geben.
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