Blutwur stknopfl

Kategorien:  Beilage, Knodel, Brot, Blutwurst
Zutaten fur: 4 Portionen

250 Gramm Senmel n; geschnitten
4 Bl ut wiir st e
Sal z und Pfeffer aus der Mihle
Maj or an
Thym an
Speck

Anleitung:

Die Blutwirste werden nmt den geschnittenen Semmel n so | ange
geknetet, bis der Teig gut durchweicht ist. Je nach Geschmack mt
Sal z, Pfeffer, Mjoran und Thym an nachwirzen. Aus der Masse runde
oder ovale "Knopfl" formen und i m Of enrohr anbraten. Bei 175 G ad
bl ei ben sie etwa 20 M nuten i m Rohr und werden ab und zu gewendet .

Den Speck separat in einer Pfanne anbraten. Dazu gi bt es Sauerkraut
und Bier.
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