Boudin Aux Pommes (Blutwurst mit Gedampften Apfeln)

Kategorien:  FHeisch, Wurst, Apfe
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Bl ut wur st
6 groR. Apfe

Anleitung:
Wir ste ent hauten, in Schei ben schneiden (ca. 1 cnm) und in Butter

anbraten. Apfel in Viertel schneiden und in wenig Wasser weich
kochen | assen, sie sollten jedoch nicht zerfallen.

Kurz vor Ende des Kochens, je nach SiiRe der Apfel, etwas Zucker
bei f igen. Apfel vom Feuer nehnmen und ein Stick Butter dazugeben.

Wirst und Apfel miteinander servieren.

Quédle:

SWR - Was die GolRrmutter noch wusste
Kochen wi e in Savoyen
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