Chicago Hotdog

Kategorien:  Mezgerei, Wurst USA
Zutaten fur: 1 Rezept

Chi cago i st beridhnt fir seine Hot Dogs - be
Ei nem ori gi nal Chi cago Hotdog nuss die Wir st
Aus Ri ndfl ei sch best ehen

1 W ener Wir st
1 Hot dog- Br 6t chen ohne Mohnsanen) (mt oder, W ener
Geht auch.
1 Essl . Scharfer Senf
1/ 4 Essi ggur ke (Essiggurke der Lange nach vierteln)
1 Essl . Cehackte Essi ggurken
1 Essl . Cehackte Zwi ebe

Etwas Essig, O und Zucker
2 Schei ben Eingel egte Pepperon
Etwas Selleriesalz

Anleitung:

Ei nen Topf mit Wasser zum Kochen bringen. Hitze reduzi eren und W ener
hi nei nl egen. 5 M nuten i m hei Ben Wasser ziehen |assen, bis die Wirst
warmist, und herausnehmen. Di e gehackte Essiggurke mt etwas Essig,
A und Zucker vernmischen. (In Amerika verwendet man fertiges Relish).
Ei nen Danpfei nsatz Uber das hei e Wasser | egen und Hot dog- Br 6t chen
darin 2 Mnuten erwdrmen. Die Wener in das hei Be Hot dog- Br 6t chen

| egen und die Zutaten in der fol genden Rei henfol ge darauf |egen: Senf,
gehackt e Essi ggurken, Zw ebel, Tomatenschei ben, das Vierte

Essi ggur ke, die Pepperoni schei ben und Selleriesalz. D e

Tomat enschei ben sol I ten zwi schen der Wirst und dem oberen Br 6tchen

ei ngekl etmt sein und di e Essiggurke zw schen der Wirst und dem
unteren Bro6tchen. Und, nein, kein Ketchup

Zeit : 5Minuten > Kochzeit: 5Minuten » Fertig in:10Minuten

Quédle:

Aus ei ner Rezeptsanm ung von Konrad Hei zmann



