Currywurst (Berliner Spezialitét)

Kategorien:  Metzgerei, Wurst
Zutaten fur: 10 Stuck

300 G anm Hackfl ei sch vom Schwei n
100 Gramm Schl agsahne
1 Teel . Curry
1 Teel . Papri kamar k
1 Teel . Curkuna
1,6 Meter ca. Wirstdarm ( Schwei nedar m f Or
Wir st chen)

Pfeffer, Salz, zum abschnecken

Anleitung:

Wir st zuberei tung Fl ei sch und Sahne i m M xer kurz piarieren und mt den
Gewlr zen vernengen. In einen Spritzbeutel mt 8 nmLochtille fillen
oder mit dem Fullvorsatz des Fl eischwolfs in den Darmfidllen und mt
Kichengarn ca. 10 cm | ange Wirstchen abbi nden.

Drei Mnuten bei ca. 70 Gad C. ziehen lassen und kalt stellen.
Wir st chen vorsichtig ei nschneiden, braten und mit Currysof3e servieren.

Di e passende Curry-Ketchup Sauce finden Sie unter der Rubrik Kiche
bei Di ps/ Saucen !

Quédle:

Aus der Rezeptsanm ung von Konrad Hei zmann
Rezept erfasst mt*RK*22.02.2013
von Konrad Hei zmann



