Deftige Tellersiilze

Kategorien:  Metzgerei, Kalt, Slilze, Kiiche
Zutaten fur: 1 Rezept

600 Gramm Kal bs-oder Schwei nebraten , gebraten und
Abgekihl t

20 St icke Schei bchen
@ur kensal at " dani sche Art "

1 Stiuck Tomate in Schei ben
2 St icke Eier, hartgekocht und gehackt
1 Stiuck Zwi ebel,rot in hauchdinnen Schei ben
Pfeffer, grob gemahl en
200 m Helles Bier
400 m  Fl ei sch oder Genitisebr iihe
8 Bl atter Gelantine, weil3
4 Essl. Bal sam co-Essig wei 3

Evtl. noch etwas Sal z

Anleitung:
1. Den Braten in dinne Schei ben schnei den und auf 4 tiefe Teller
oder eine Platte | egen. ANZEI GE

2. Mt den GQurken, Zwiebeln , E ern und den Tomat enschei ben
dekorativ belegen und mt groben Pfeffer wirzen.

3. Gelantine in kaltem Wasser ei nwei chen.

4. Bier und Brihe erhitzen und die ausgedrickte Gel antine darin
auf | 8sen.

5. Mt Bal sami coessig und evtl. Salz kraftig abschmecken und uber
dem Fl ei sch verteilen.Alles sollte mt der Brihe bedeckt sein.

6. I m Kuhl schrank fest werden | assen.

Qudle:
Aus der Rezeptsanm ung von Konrad Hei zmann
Rezept erfasst mt*RK*08. 02. 2016 von Konrad
Hei zmann



