Himmel und Erde mit Speck und Blutwur st

Kategorien:  Gemuse, Kartoffel
Zutaten fur: 4 Portionen

1 kg Mehlige Kartoffeln
1 kg Sauerliche Apfel
Wasser ,
Sal z und Pfeffer aus der Mihle
125 Gramm St ar k dur chwachsener Brust speck
750 Gramm Bl ut wur st
40 Gramm Bratfett

Mar gari ne oder Butter

Anleitung:

Kartoffel n und Apfel schalen und in groRe Wirfel schneiden, bei den
Apfel n das Kerngehause entfernen. In einen gréReren Topf zunachst
die Kartoffeln schichten, danach die Apfel draufgeben. Mt etwas

Sal zwasser angi efen, so dass die Kartoffeln bis zur Halfte bedeckt
sind. Die Apfel aus der Mihle pfeffern. Den Topf zudecken und alles
bei nicht zu starker Htze etwa 25 min koécheln. | nzwi schen den Speck
fein wirfeln und ausl assen. Die Blutwiurst in Scheiben schnei den und
di ese i m gewinschten Fett braten.

Die fertig gekochten Kartoffeln und Apfel nur ganz sacht zerstanpfen,
damt eine gew sse Verbindung entsteht, jedoch nicht zu Mis

guet schen. Dabei den Speck mit dem ausgel assenen Fett ei narbeiten.
Cegebenenfal | s nachwiirzen. Auf eine Platte oder in eine flachere,
weite Schissel geben und die Bl utwurstschei ben darauf verteilen.
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