Hirsch - Reh - oder Schafsalami

Kategorien:  Mezgerei, Wurst, Wild
Zutaten fur: 1 Rezept

800 G amm Hirsch- Reh oder Schafskeul e

600 Gramm Mageres Schwei nefl ei sch vom Schl egel
600 Gramm Kerni ger Rickenspeck ohne Schwarte

60 Gramm Pokel sal z (ca. 3 schwach gehaufte ERI.)

2 gestr. EL Wi Rer gemahl ener Pfeffer
Teel . Kori ander
geh. TL Traubenzucker
gestr. EL GCemahl ener Kimel (evtl. Kaffeemihle)
Zerri ebene Knobl auchzehen

N R R

Anleitung:
Hirsch-, Reh- oder Schaffl ei sch durch di e 3-mm Schei be,
Schwei nef | ei sch durch di e 8-mm Schei be dr ehen

Speck in kleine Wirfel von 0,5 cm Kant enl &nge schnei den. Gehacktes
W1 d und Schwei nefl ei sch unter Zugabe aller Gewirze sow e des
Pokel sal zes 5 M nuten vernmengen. Jetzt den kleinwirfelig
geschnittenen Speck zugeben und weitere 5 M nuten kneten, bis die
Wir f el gut ei ngebunden sind. Wirstnasse in kurze oder |ange Naturin-
Rz Hul l en stopfen und knapp abbi nden

Wirste 3 Wochen in ei nem kihl en, luftigen Raum unr6ten | assen, danach
mehrere Tage i m Kal trauch rauchern

Quédle:

Aus ei ner Rezeptsanm ung von Konrad Hei zmann



