L eber pastete

Kategorien:  Metzgerei, Pasteten
Zutaten for:  8-10 Glaser a 200ml

600 Gramm Schwei nsl eber,
600 Gramm Schwei nef aschi ert es,
250 Gramm Speck,
1 grof3. Zwi ebel
2 Ei er
2 Teel . Pastetengewlrz (gi bt es beimFleischer),
1/ 2 Teel . Pokel sal z,
2 Teel . Nornal es Sal z,
1/ 16 Ltr. Schl agobers,
3 Essl . Wi nbrand.

Anleitung:
Leber und Speck faschieren, mt dem Schwei nefaschierten m schen, die
restlichen Zutaten unterm schen und gut verm schen (m xen).

Danach die Masse in A aser mt Schraubverschlu3 fullen und im
Ei nkochaut omat bei 98°C 1 1/2 Stunden ei nkochen (ei nwecken). Erkalten
| assen.
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