MUnchner - WellRwur st

Kategorien:  Metzgerei, Wurst
Zutaten fur: 20 Wrste

1,2 kg Feines Kal bsbr at
400 Gramm Wi chen Rickenspeck
100 Gramm Wi chgekocht e Schwei neschwart e
1 kl ein. Zw ebe
1 Essl. Salz
Etwas Abgeri ebene Schal e ei ner ungespritzten Zitrone
1/2 Bund Petersilie, gehackt

Fri sch gemahl ener wei Ber Pfeffer
Kar danom Muskat bl Gt e
Pi nent

Anleitung:
Zutaten fiur ca. 20 Wirste

Das Kal bsbrat kihl stellen. Den wei chen, gewirfelten Rickenspeck im
M xer purieren und das Kal bsbrat, die gehackte Zw ebel und die
gewirfelte Schwarte dazugeben und ordentlich mschen. Die glatte,
rosaf arbene Wir st masse wirzen

Cepfeffert werden darf ordentlich, die anderen Gewirze am besten
nmesser spi t zenwei se hi nzugeben.

Evtl. nun ein wenig Wirstmasse erhitzen und di e Wirzung probi eren
evtl. nachwirzen. In etwa drei Zentinmeter starke Darne abfillen

nach ca. 10 cm abbi nden und in ei nem grof3en Topf mt 70 - 80° warnem
Wasser ca. 20 min. ziehen |Ilassen. ( nicht kochen)
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