Frichtetee - Mous

Zutaten fur: 1 Rezept

3/4 Ltr. Extra starker Frichtetee
8 Sticke Eigelb
250 Gramm Zucker
Zur Rose abzi ehen
Und dann. .

Cel ati ne ei ngewei cht zugeben
Crenme i m Ei swasser rasch
Abkihl en
Und. ..
Ist die Crenme amgelieren

1 Ltr. Geschl agene Sahne
Unt err 0hren

Anleitung:

Fricht et ee, gut di e doppelte Menge an Frichtetee zum aufgi essen w e
angegeben verwenden. Hat der Tee gut durchgezogen abpasi eren und
weiter verarbeiten wie i mRezept beschrieben. In groRe d asschiusseln
fullen und ca 6 Std. kuhl stellenkihl en Garnitur

Auf Teller, 2-3 Musnocken auf grossem Schokol adenbl att anrichten
Vani | | esauce, Fruchte.

Im d as, Vani |l | esauce i m d as dann das Mus darauf-spritzen,
Sahner osette, kihlen



