Zutaten fur: 1 Keine Angabe

Furst - Puckler - Mous 1

SCHI CHT 1..
500 Gramm Frische pasierte H nbeeren
2 Sticke Eigelb
75 G anm Zucker
4 Hi nbeer gei st
250 G anm Geschl agene Sahne
SCHI CHT 2..
200 Gramm Dunkl e Kuvertuere aufgel st
10 St iicke Eiweiss
30 G anm Zucker
250 Gramm Geschl agene Sahne
SCHI CHT 3..
90 Gramm Butter geschneidig mt
15 G anm Puder zucker
Schaum g rdhren
4 Sticke Eigelb nach und nach zugeben
30 Gramm Bacardi e zugeben und
190 Gramm Tenperierte wei sse
Kuvertuere
Die Zutaten richtig
Tenperiert zugeben
Zum Schl uss
400 Gramm Geschl agene Sahne
Vor si chtig unterzi ehen
Anleitung:

Die Zutaten wie i m Rezept

verarbeiten. D e Mus beginnend nmt Schokol ade,
Mous. Schichtweise in mt

Schl uss Wi ses

beschrieben jeweils fir eine Schicht

dann H nbeer und zum
Pl asti kf ol i e ausgel egte

Koni gskuchenform einfdl l en. Ist die Kuchenformvoll, dann mt Folie
Ti pp: di e Mous nach ei nander zubereiten

schl i essen und

so dass die unterste Schicht schon etwas angezogen hat,

gut kahl en.

event uel

kurz frosten, dann die ndchste Lage herstellen und einfillen

Gar ni t ur

Auf Teller, Mus in etwa 1 1/2 cm di cke schei ben schnei den und auf

dem Teller mt

Im d as, Mus schichtweisse ins Aas fullen

Fr Gicht ekonmpott anri cht en.

Schokol adenor nanent .

Sahnerosette Sil berperle.

Sahner oset t e.



