Gewlrz-Mous1

Zutaten fur: 1 Rezept

3/4 Ltr. V- Mlch
175 Gramm Honi g
175 G anm Brauner Zucker
5 G anm Anis
15 Gramm Lebkuchengewir z
5 G anm Nel ken
8 Sticke Eigelb
50 Gramm Kandi erter gewirfelter
I ngwer
3 Gesi ebter Kakao
Anleitung:
Aus M I ch, Honig, Zucker und Eigelb eine Crene abziehen.(" Bitte
| esen Sie dazu die Datei : A .Info zur Rose abzi ehen i m Rezept baum

)Ist die Celatine zugefigt, dann die Gewirze und den Kakao zugeben
Wenn die Crene anféangt zu gelieren, dann die geschl agene Sahne
zugeben und den in kleine Wirfel geschnittenen Ingwer. |In grosse
A asschiissel n abfill en und gut kuhlen. Ps. Wer einen strengeren
Gewlr zgeschmack |iebt der kann oder sollte mt den Gewlrzen etwas
Experi nmenti eren.

Garni tur
Auf Teller, Teller mt geschabten Kuvertuerefl ocken bedecken und

Nocken mt der Mus darauf anrichten. Hi ppengeback z.B. Tannenbaum
oder Engel aufstecken



