Gewlrz- Mous 2

Zutaten fur: 1 Rezept

3/4 Ltr. Mlch
175 Gramm Honi g
175 G anm Zucker
1 Stick Zitrone und Orange

Unbehandel t abgerie

8 Sticke Eigelb
Qoenst ehendes zur Rose
Abzi ehen, dann

12 Bl atter Eingeweichte Celatine
Zugeben und

1 Pack. Lebkuchengewiirz (evtl. mehr)
25 G anm Kakao
10 Gramm  Zint genahl en

1 Stick Vanilleschote, das Mark
50 Gramm Hasel nusspasste und

5 G anm Nel ken hi nzur Ghren

Ist die Krene fasst kalt dann...
3/4 Ltr. Geschl agene Sahne

50 Gramm Kandi erter gehackter | ngwer

Anleitung:

Si ehe Rezeptaufstellung. Mus in runde Kuchenringe die mt einem
dinnen Sacher boden bel egt sind 3/4 hoch einfillen und kihl en. Nach
dem kihlen 6 - 8 Std.mt tenperierter weisser Kuvertuere ein
Gtternetz aufspritzen den Ring entfernen( mt ei nemwarnen Messer
ausschnei den. Nun den Kuchen einteilen 14 oder 16 Sticke.Mt einem
i n hei sses Wasser getauchtem Messer vorsichtig schneiden damt das
KuvertUregitter nicht bricht.

Garnitur : Auf Teller, Kuchensticke mt 4 uwei nschaum und

Mandel makr onen anrichten. Im @ as, ei nspritzen obenauf mt

Vani | | esauce die mt &ahnlichem Gewiirz gewlrzt ist und Sahnerosette
Or angeat st Ucke.



