Gewlrzkaffee - Mousse

Zutaten fur:  6-8 Personen

1 Ltr. Espresso

2 St icke Gewlr znel ken

3 St icke Vanill estangen
Auf geschlitzt und Mark
Ausgekr at zt

3 St icke Zi nt stangen

2 Lor beerbl atter

30 St icke Kori ander kor ner
Auser dem Mark der Vanille alles
Auf 1/4 der Menge ei nkochen
Und durch ei Haarsieb
Abpasi eren
JETZT MT. ..

2 Sticke Eigelb

2 m  Cognac

4 m Wi sky
Zur Rose abzi ehen
Dann. . .

8 Bl atter Eingeweichte Celatine
Das Vani | | emar k

300 G anmm Cehackte dunkl e Kuvertuere
Ist Die Crem Noch Fl issig fast am gelieren dann..
1,1 kg Geschl agene Sahne Unterrdhren
6 Sticke (190g) Eiweiss mt
100 G amm Zucker zu Ei schnee

Auf schl agen und dazu.

Anleitung:

Das vertige Mous in mt flidsiger Butter ausgepi nselte Tinbal f6rnchen
full en,di e nach dem durchkdhl en, zum stirzen in warnmes Wasser

get aucht werden und auf Teller mt Stiucken von Mandeltarteletts und
Punschsauce angerichtet werden.

Garnitur imd as: Mus einspritzen Sahnerosette mt Schokol aden
nokabohne und Hi ppengeback.

Quédle:
Copyri gt h: Konrad Hei zmann



