Haselnuss - Mous

Zutaten fur: 1 Rezept

8 Sticke Eigelb

250 Gramm Zucker
Schaum g schl agen und
1 Ltr. Heisse M| ch zurihren und

ZUR RCSE AUFSCHLAGEN

(" Bitte lesen Sie dazu die
Datei : A .Info zur Rose
Abzi ehen i m Rezept baum)

300 Gramm Cerodstete geschéalte grob
Genmahl ene Hasel nisse
60 m  Nusslikor
75 Gramm Hasel nusspaste und die

14 Bl atter Eingeweichte Celatine
Zugeben und auf Ei swasser
Kal t ruhren
1 Ltr. Geschl agene Sahne zum
Schl uss vorsichtig verridhren

Anleitung:
We im Zut at enregi ster beschri eben.

Gar ni t ur
Auf Tell er, Hasel nussnocken nmt einem Esl 6ffel aus der Musschissel

abst echen. Ei ne Rummusssauce dazu und Vol | m | chschokol adenspéahne,
Sahner osette.



