Ingwer - M ousse

Zutaten fur: 1 Rezept

8 Sticke Eigelb mt

350 Gramm Zucker schaum g schl agen
Dann
1 Ltr. V - MIch heiss unter rihren,
Zugi esen

ZUR RCSE AUFSCHLAGEN
(" Bitte lesen Sie dazu die
Datei : A .Info zur Rose
Abzi ehen i m Rezept baum)

2 St icke | ngwerwirzel geschalt
CGeri eben zugeben und

14 Bl atter Eingeweichte CGelatine und

3 Gemahl ener | ngwer und wenn
Di e Crene abgekihlt i st
1,2 kg Geschl agene Sahne
150 Gramm Kandi erter | ngwer gehackt

Anleitung:
Achtung Grosse Menge !

Mous herstellen wi e beschrieben den kandierten Ingwer fir die
Gar ni tur auf bewahren.

Garni tur:

Auf dem Tel | er, | ngwer nousnocken mt ei nem warnmen Essl 6f f el
ausstechen, auf einemKreis frisch geriebenen Bisquitortenbrdsel
ohne Backkruste Exotische Frichte und etwas Vanill esauce
Schokonmousrosette mt gehacktem kandi ertem | ngwer anri chten.

Quédle:
Copyri gt h: Konrad Hei zmann



