Johannisbeeren - Mousse

Zutaten fur: 1 Rezept

300 Gramm Johani sbeeren mt
100 Gramm Zucker und
100 m  Wasser oder Rotwei n kochen
1 Stuck Zitrone Saft
4 Bl atter Eingeweichte Cel atine
Zugeben
M xen und
Abpassi ere
250 Gramm Geschl agenen Sahne
Vol | enden.

Anleitung:

We im Zutatenregi ster beschrieben in d asschalen fullen. Wnn die
Mous durchgekihlt hat nach etwa 4-6 Std mt Sahnerosette und ei ner
Johani sbeerri spe ausgar ni eren. Geback extra.

Quédle:
Copyri gt h: Konrad Hei zmann



