Kirsch - Mousse

Zutaten fur: 1 Rezept

3/4 Ltr. Kirschsaft
200 G anm Zucker
6 Sticke Eigelb
1/2 Zim gemahl en
Je 1 Stick Zitrone und Orange
Abgeri eben

12 Bl atter Eingeweichte Celatine
Zugeben und i m Ei swasser
Kal t ruhren

250 Gramm Entsteinte planchierte
Sauer ki rschen gehackt
Event uel |
60 m  Kirschlikor
3/4 Ltr. Geschl agene Sahne

Anleitung:

Mous nach Rezept zut at enbeschrei bung zubereiten. Ein Kirschnous das
kei ne Winsche of fen | 4sst, oder doch | egen sie di e abgestochenen
Mousnocken auf ein Teller,gefrieren Sie die Mus ein, so,dass die
ausenseite gut gefroren ist und tunken die Musnocken 1/2 in weisse
verdinnt e Kuvertuere.

Zur Rose aufschlagen (" Bitte lesen Sie dazu die Datei : A .Info zur
Rose Abzi ehen i m Rezept baum)

Garnitur:
Auf Teller, Nocken mt gem scht mt Vanille und Schokol adei ngwer
ni cht nur ein Augenschmaus sondern auch eine Leckerbi ssen besoderer

Art.Dazu ein frischer Fruchtsal at aus Beeren und Banane.

Imdas, Mous mt dem Spritzbeutel einfillen und kihl en, obenauf
Vani | | esauce, Sahner osette.
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