Kirsch - Quark - Mousse

Zutaten fur: 1 Rezept

1 kg Kirschpiree
750 Gramm Sahnequar k
3 St icke Zitronen Saft
1 Prise Zim
6 Eigel b
6 Ei wei ss
500 Gramm Zucker

20 Bl atter GCelatine

Anleitung:

Eigelb mt Zucker schaum g, crem g mt dem Handr ihrgeré&t aufschl agen.
Ki rschpiree Gewlrz und Quark zugeben.Di e gelatine in kaltem Wasser

ei nei chen und | auwar m auf| 6sen etwas von der Quarkmasse zugeben 3-4
Esl 6f fel und nochmal etwas anwdrmen.Di e CGel atine jetzt dem Quark

Ki rschgem sch zugeben und gut verrihren. Achtung das es keine

Cel ati nekl unpen gi bt! Nun di e geschl agene Sahne unt er heben und

abf dl I en und kuhl en.

Garnitur : Auf Teller, Mus in Tinbalformfdudllen, weisse
Bi qui t schei be aufl egen und kihlen ,in warnes Wasser tauchen und
st irzen. Schokol adenschaum und Hi ppengeback.

Qudle:
Copyri gt h: Konrad Hei zmann



