M arascino - Mousse

Zutaten fur: 1 Rezept

1/ 4 Ltr. Marascino
8 Sticke Eigelb
250 G anm Zucker
3 Bl atter GCelatine
500 Gramm Geschl agene Sahne
150 Gramm Schokol adenspahne

Anleitung:
Marascino mt Eigelb und Zucker zur Rose abziehen b.z.w aufschl agen.

("Bitte lesen Sie dazu die Datei : A .Info zur Rose abziehen im
Rezept baum )

Nun Ei ngewei chte Cel ati ne zugeben und i m Ei swasser abkihl en. Jet zt
di e geschl agene Sahne zugeben und zum Schl uss di e Schokol adenspéhne.

»Grnitur : Auf Teller, Musnocken auf Fruchtsabayone, Geback.

Qudle:
Copyri gt h: Konrad Hei zmann



