Mohn - Mousse

Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Fri scher gemahl ener Mhn
1/ 4 Ltr. Weisser Portwein
200 G amm Wei se Kuvertuere
Kl ei ngehackt
1 Stuck E
1 Stick Eigelb
20 m  Cognac
1/2 Stick Vanilleschote das Mark
1 Prise Znt
21/2 Bl atter GCelatine
500 Gramm Geschl agene Sahne
Anleitung:
Ei gel b, Ei er und Portwein zur Rose aufschlagen.(" Bitte lesen Sie
dazu die Datei : A .Info zur Rose abzi ehen i m Rezept baum)

Auf gel 6ste Cel ati ne und gehackte Kuvertuere und verrihren bis sich
di e Kuvertuere aufgel 6st hat.Nun den gemahl enen Mohn und den Cognac
zugeben und di e Crene abkihl en. Jetzt di e geschl agene Sahne zugeben
und Vorsichtig vernengen

Qudle:
Copyri gt h: Konrad Hei zmann



