Pfeffer minze - M ousse

Zutaten fur: 1 Rezept

1/ 4 Ltr. Pfefferm nzlikor
3/4 Ltr. V- Mlch
6 Sticke Eigelb
200 Gramm Zucker
5 Tropfen Pfefferm nzo
3 Esl. geh. fr. Pfefferm nze
14 Bl atter Celatine
1 Ltr. Geschl. Sahne

Anleitung:

Pfefferm nzlikér, Zucker und Eigelb und 1/4 L MIch zur Rose

auf schl agen. Di e aufgel 6ste Cel ati ne zugeben und die restliche MIch
dann die Crenme auf Eiswasser kalt rdhren. Ist die Crenme kurz vor dem
gelieren dann vorsichtig di e geschl agene Sahne zugeben und in
Schissel fullen anschlielBend kalt stellen
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