Portwein - Mousse
Zutaten fur: 1 Rezept

4 Sticke Eigelb
250 m  Portwein (Aperitif)
250 G anm Zucker
War m ZUR ROSE AUFSCHLAGEN
3 Bl atter Celatine (evtl. nehr)
500 Gramm Geschl agene Sahne

Anleitung:

Al'l e Zutaten ause Sahne und Cel atine i mWasserbad war zur Rose
auf schl agen 60°C. Nun di e ei ngewei chte gel ati ne zugeben und kl ei ch
auf Ei swasser abkihlen. Ist die Crene nahe amgelieren die

geschl agene Sahne zugeben und vorsichtig verm schen anschliessend
kahl en.
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