Preiselbeer - Mousse

Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Frische Preisel beeren
120 Gramm Zucker
100 m  Portwein
1/ 2 Ltr. Dunkl en Rotwein

4 Bl atter Eingeweichte Cel atine
250 Gramm Geschl agene Sahne

Anleitung:

Pr ei sel beer en, Zucker, Portwei und Rotwei n auf kochen bis die
Prei sel beeren weich sind. Nun alles mxen durch ein Haarsieb

passi eren und di e ei ngewei chte Gel ati ene zugeben. Verrihren bis sich
die Cel ati ne aufgel 6st hat und abkihl en. Dann di e geschl agene Sahne
zu der " Flussigkeit " die fast amgelieren ist zugeben und kalt
stellen oder gleich in G asteller abfillen

Gar ni t ur

Im d as | eicht angeschl agene nmit echtem Vanille versehene Sahne
obenauf .
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