Schokoladen - Bananen - M ousse

Zutaten fur: 1 Keine Angabe

1/ 4 Ltr. V- Mlch
4 Sticke Eigelb
600 Gramm Dunkl e Schokol ade
150 Granm Bananenplrre
80 m  Bananenl i kor
1/2 Ltr. Geschl agene Sahne
8 St icke Ei wei ss
150 Gramm Bananenwir f el

Anleitung:

Mlch mt den Eigel ben warm zur Rose aufschlagen, bis crem g ist,
dann di e gehackte Kuvertuere den Li kér und das Bananenpiree zugeben.
Nun di e geschl agene Sahne zugeben und das mt etwas Zucker zu

stei fem Ei schnee geschl agenen Ei wei ss unt er heben. Wr die gewirfelten
Bananenst iicke zugeben will sollte die Crene nach 2 Tagen verbraucht
haben.

Garni tur:

In A é&ser, Mous mit grosser Lochtille in (3 &aser spritzen, dann kalt
stellen. Mt Loffel bisquit aus Merinkenmasse. Auf Teller, Mpusnocken
auf Bananenpiree verdinnt mt L&Auterzucker mt ein Paar

Johanni sheeren verm scht.

Quédle:
Copyri gt h: Konrad Hei zmann



