Schokoladen - Pimontese

Zutaten fur: 10 Personen

300 G amm V - MIchkuvertuere
300 Gramm Dunkl e Kuvertuere
300 m V- Mlch
2 Sticke Zitronen die Schale
4 Sticke Eigelb
1/2 Ltr. Sahne geschl agen
8 St icke Ei wei ss
80 Gramm Zucker

Anleitung:
Achtung Grosse Masse !

Kuvertuere klein schneiden, Zitrone mt einemKartoffelschéaler
schalen, die MIlch mt den Ztronenschal en zum kochen bringen und 30
M n ziehen | assen. Zitronenschal e aus der MIch nehnen, Eigelb
zugeben und zur Rose abziehen. Die kleingeschnittene Kuvertuere
zugeben und rihren bis alles aufgel 6st ist. Die Ei weisse nmt Zucker
zu stei fem Ei schnee aufschl agen und vorsichtig unter 2-3 mal zur
Schokol adenmasse geben. Nun nit der geschl agenen Sahne das Mus
vervol | st andi gen.

Garni tur:

In d aser Sahnerosette und Amarenaki rschen auf Teller Vanill esauce
und Amaretto



