Schokoladen - Quark - Mous
Zutaten fur: 1 Rezept

1/ 4 Ltr. V- Mlch und
4 Sticke Eigelb
Warm zur Rose auf schl agen.

500 Gramm Sahnequar k
40 m  Marasci no
4 Bl atter Celatine
8 St icke Ei wei ss

80 Gramm Zucker

Anleitung:

M1l ch und Ei gelb warm zur Rose aufschl agen. Gehackte Kuvertuere
zugeben. Ei ngeweichte Gelatine mt dem Marasci no aufl 6sen und
zugeben. Den Quark glatt rihren mt einem Teil geshlagener Sahne
verm schen und zufigen. Die Eiweisse nmt etwas Zucker zu

Ei schneeschl agen und zum Schl uss zugeben.



