Schokoladen - Rum - Trauben - Nuss - Mous

Zutaten fur: 1 Rezept

300 G amm Vol | m | chkuvertuere
300 G anm Dunkl e Kuvertuere
1/ 4 Ltr. V- Mlch
4 Sticke Eigelb
40 m  Rum (evtl. nehr)
1/2 Ltr. Geschl agene Sahne
200 Gramm Rosinen in Rum ei gel egt
200 Gramm Hasel nisse ohne Schal e grob
Gehackt

Ti pp: wer gerne wei sse Schokol ade Mag, kann nur
Di ese nehnen

Anleitung:

Mlch mt Eigelb warm zur Rose aufschl agen. Gehackte Kuvertuere
zugeben Rum di e ei ngel egt en Rosi enen, di e gehackten Nisse und die
geschl agene Sahne. anschliesend die mt etwas Zucker zu steifem
Schnee geschl agenem Ei wei ss zugeben.



