Zimt - Mousse 1

Zutaten fur: 10 Personen

200 Gramm Wi sse Schokol ade
10 St icke Ei wei ss
3 Teel . Zim gemahl en
30 m Wi nbrand
1/2 Ltr. Geschl agene Sahne
100 Gramm Zucker

Anleitung:

Wi sse Kuvertire klein schneiden und aufl 6sen, 10 Eiweiss mt Zucker
mt ei nem El ektrohandm xer zu Ei schnee aufschl agen, Zint und

Wei nbrand zugeben sow e di e geschnol zene Kuvertire. Wnn alles gut
vernm scht, dann die steif geschl agene Sahne zugeben. Die Mus in
Behéal ter abfidllen und kuhl stellen.

Garnitur : Nach dem absteifen mt verm schtem St aubzucker und
gemahl enem Zint die Oberfl d&che absi eben.

Qudle:
Copyri gt h: Konrad Hei zmann



