Ananas- Mousse 1

Zutaten fur: 1 Rezept

0,6 Ltr. Ananassaft
0, 15 Ltr. Wiswein
200 Gramm Zucker

8 Sticke Eigelb
12 Bl atter GCelatine
3/4 Ltr. Geschl agene Sahne

Anleitung:

Annansasaft und Wei swei n erwéar men. Zucker und Ei er schaum g rihren.

Di e heisse Fliussigkeit zugeben und i mWasserbad mit dem Schneebesen
war m zur Rose aufschl agen ca. 60°C Wenn di e Fl issigkeit zu heiss wrd,
dann gerinnt das Ei.Nun gleich ins Eiswasser stellen und abkuihl en,
dabei die eingeweichte Gel ati ne zugeben, danit sie sich aufl dsen kann.
Wer nbchte darf noch ein Paar geschnittene Annanasstiicke zugeben.

Ist die Crenme nahe am Gelieren, dann di e geschl agene Sahne zugeben
und kalt stellen.



